L. GBAGROUP

GBA Gesellschaft fiir Bioanalytik mbH - Goldtschmidtstr. 5 - 21073 Hamburg

Purazell GmbH

Schuckertstralle 35
48712  Gescher

Unser Zeichen : MMe
Datum : 11.02.2026

Prufbericht 26006093 - 002

Probenbezeichnung : Algendl EPA/DHA (2:1), Beerengeschmack

Kennzeichnung : LOT: Q10008288, MHD: 31.07.2027
Auftraggeber-Nr. . keine

Verpackung . Fertigpackung/Glasflasche
Probenmenge : 200 mL (2 Units)

Probentransport . Lieferdienst

Eingang 1 06.02.2026

Eingangstemperatur : Raumtemperatur
Probenahme : durch den Einsender

Prifbeginn / -ende : 06.02.2026 / 11.02.2026

Die Prifergebnisse beziehen sich ausschlieRlich auf die im Bericht beschriebenen Priifgegenstande. Es wird keine Verantwortung fir die Validitat der Ergebnisse Gbernommen,
sofern vom Kunden bereitgestellte Daten oder Informationen diese beeinflussen kénnen. Vom Kunden bereitgestellte Daten sind gekennzeichnet. Das Laboratorium iibernimmt
keine Verantwortung fiir die Probenahme einschlieRlich Mindestmengen, sofern diese nicht durch Probenehmer eines zur GBA Group gehdrenden Unternehmens oder in dessen

Auftrag durchgefiihrt wurde. In diesem Fall gelten die Ergebnisse fiir die Probe wie erhalten. Ohne schriftliche Genehmigung des ausstellenden Unternehmens darf der 12
Prifbericht weder verdffentlicht noch auszugsweise vervielféltigt werden. Unsere AGB sind unter www.gba-group.com/agb einzusehen. Dok.-Nr.: ML 510-01# 2
GBA Gesellschaft fir Bioanalytik mbH Sitz der Gesellschaft: Geschaftsfihrer:

Goldtschmidtstr. 5, 21073 Hamburg Hamburg Ralf Murzen,
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L. GBAGROUP

Priifbericht : 26006093 - 002
Probenbezeichnung :Algendl EPA/DHA (2:1), Beerengeschmack

Untersuchungsergebnisse

Chemische/Physikalische L o MU
Analytik Messwert Einheit * MU MU[%] Quelle
Anisidinzahl 2,0 0,4 20 I
Peroxidzahl 1,6 meq O2/kg Fett 0,48 30 Vi
Totoxzahl 53 1,6 30 VI

Es wird darauf hingewiesen, dass die Methoden zur Bestimmung der Peroxidzahl und Anisidinzahl fir
reine fette Ole validiert wurden. Zusatze wie z.B. atherische Ole oder saurehaltige Zutaten kénnen das
Ergebnis beeinflussen. Der Einfluss dieser und anderer Zutaten auf die Ergebnisse ist ggf. zu prifen. Die
Aussagekraft des Ergebnisses kann beeintrachtigt sein.

Hamburg, 11.02.2026

Dieser Priifbericht wurde automatisch erstellt und ist auch ohne Unterschrift giiltig.

Methoden

Parameter Methode ER
Anisidinzahl § 64 LFGB L 13.00-15: 2018-06¢ z
Peroxidzahl § 64 LFGB L 13.00-40, potentiometrisch: 2012-01p z
Totoxzahl berechnet a

Die mit @ gekennzeichneten Verfahren sind akkreditierte Verfahren des ausfiihrenden Untersuchungslabors.
Untersuchungslabor: ¢GBA Hamburg o automatisch berechnet aus dem System

MU-Quelle:
I: GemaR DIN ISO 11352 als erweiterte, kombinierte Messunsicherheit mit k = 2 (95 %), Probenahme nicht inbegriffen
VII: Gemal Expertenschatzung

Entscheidungsregeln:
z: Bei der Konformitatsbewertung bleibt die Messunsicherheit unbericksichtigt. Sie stellt lediglich eine Information dar.

MU: Messunsicherheit, TM: Trockenmasse, <: Messwert kleiner der Berichtsgrenze, D: Deklaration gemaR Fertigverpackung, KS: Kundenspezifikation, HG: Hochstgehalt, 2/2
ER: Entscheidungsregel, KBE: Koloniebildende Einheiten



